¥ PISTACCHI | &G I ERI DEP
N CESTO DI PATATINE | s
J GLIVE DI GAETA
& VERDURINE AL PINZIMONIO

PROSCIUTTO DI LANGHIRANO € 10 € 20

CAFOCOLLO DELLA VALNERNA €10 € 70

IR LA - : i || BRESAD ANDI PUNTA D'ANCA € 10 | € 20
F”\IGERF@-@'D | | AFFETTATI MIST) €10 €20
,2. A SCEIEAN € L},O-} CONFROSCUITTO DNUEANGHRANG CARDCOLL OH LA

VAL NERINA LARDO D GCOLONNATA SALAME CORALLINA

MQOZZAREL LINA DI BUFALA. PESTO DI BASILICO
ARTIGIANALE CON POMODORINO CONFIT

FORMAGG!| A PASTA MORBDA €V €721

CON TOMA TRELATTI TORTAMONTANARA ROSSO LY |
CREMA DI RICOTTA E TARTUFO LANGA FRECRNATON WAGCESL U

§ CREMA DI ZUCCA E CROSTINO AL SESAMO NERO

PANCETTA MASCARPONE E GRANELL A DI NOC] Y LA 1)
FORMAGG| STAGIONATI LD € 127

CON ROCCLO DHLA VAL TALEGGED MONTASD
LSPINACK RICOTTA E GRANELLA DI PISTACCHI | | BURGLED E FECORNO

TALEGGIO, MIELE E SCAGLIE DI MANDORL E

iy = 4 ] | | FORMAGG| MIST] €12 €22
BRUSCHETTE GOURMET MSTO DI AFFETTATI E FORMAGG €1 €722
2 A SCEL TA € 0.00 TAGLIERE XL € 125

| MOZZAREL LA DI BUFALA PESTO DI BASILICO CON METO DAFETIATL SALUM FORMAGE A FASTA
ARTIGIANALE CON POMODORINO CONFIT oy MORBDA E STAGONATL BRUSCHETTINA. EANGER FOOD

SPECK. SCAMORZA E CREMA DI FUNGHI

CREMA DI ZUCCA E PANCETTA C!‘\RP/\CC| 'D| PE SCE .

|

| GORGONZOL A, MIELE E SCAGLIE DI MANDORLE | CARPACCIO DI SALMONE TONNO ROSSO SPDA. € 12, |
SCREMA DI TARTUFO E LARDO DI COLONNATA | IMIX DI CARPACCI €120

VEGLIA DI BUFALA | CONTORNI

CONTORNI DI STAGIONE FRESCHI

¥ MQZZAREL LA DI BUFALA €6 |

CAPRESE CON BUFALA es | DESSERT

PROSCIUTTO DI LANGHIRANO CON BUFALA € 10 JDOL CE DEL GIORNO

MILLEFOGLIE DI MELANZANE CON BUFALA €10

IOVOLINE DI BUFALA CON ALICI DI CETARA €10 | Wi-F1

Profumodivino




